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IN SICILIA CONIBUTTICE’

La sicilitudine nel gambero di Sicilia 2-s:89

Spada in giardino 4s.7.9-10

Bottoni riccio di mare e brodo di gallina

Il riso carnaroli puro di Gropello Cairoli e le sarde 1-4.7-9
Pescato fu alla ghiotta 2-4-7-9-14

Anatra e verza 7-9-10

Era la cassata 137

Riservata all'intera tavola 85,00 p.p.

RI-CONOSCENZA
Per sentieri brianzoli con gli aforismi di Casiraghy
Trota affumicata, frolla e panna acidai-4

Vellutata di formaggella di capra, carbone vegetale

e olio al prezzemolo di Montevecchia 1-3.7
Risotto come un lampo (alla monzese) 179
Guancia di suino brasata, mela e ortaggi 1-3-7-9-10
Riservata all'intera tavola 62,00 p.p.
L’ape filosofica 1-3.7:8

70,00 p.p.

Nel menu degustazione coperto incluso.

Nella libera scelta coperto 5,00. Ogni variazione richiesta sulle ricette 3,00 €. |l piatto diviso due 2,00 € p.p. Obbligatoria la consumazione di almeno 2 portate

ALLA CARTA SCEGLI LIBERAMENTE

Degustazione di pesce crudo (SDM) -ostrica Kys, gambero 241214
rosso di Sicilia, scampo, tonno, salmone e ricciola.
Tartare di ricciola da pesca sostenibile, terra di olive e capperi 4-5-6-10
e salsa champagne
Polpo zucca e puntarelle 5-6-9-14
Carciofo, gorgonzola e perle di tartufo 371014
MINESTRE ASCIUTTE

1-8-14

Capeﬂi d’angelo Ostrica, mandorla e caviale italiano

Paccheri Senatore Cappelli, pistacchio di Raffadali e gamberi [-2-8-9

di Sicilia

Pasta mista, veloute di ceci e frutti di mare 1-4-9-14

Spaghetti Federico II all'aragosta (sdm) su richiesta L-2-4

PORTATE CENTRALI

La semola, il riso, molluschi e crostacei 1-2-4-5-10-14

Aragosta alla catalana (sdm) quotazione giornaliera 2410

Pesce testa/coda al sale o patate pomodorini e olive nocellara

del Belice (Consigliato per due) 1-4-9
DESSERT A SCELTA

Nel silenzio del Bosco 13,00 1-3.7-8
Era la cassata 11,00 1-3.78

Tarte tatin alla vaniglia 12,001.3.78

Fiaba di Natale 14,00 137

Gli ingredienti sono acquistati come categoria fresca e/o a temperatura negativa sia per motivi igienico/ sanitari sia per consentire una price policy piu equilibrata, oppure trattati direttamente da noi per processi osmotici o di bonifica. Chiedete al personale di sala o allo chef per le specifiche.

I numeri adiacenti le portate si riferiscono agli allergeni- Le tracce di alimenti usati in cucina o riportati dalle etichette di prodotti acquistati sono presenti. Chiedete al personale di sala o allo chef per le specifiche

| Valori sono espressi in euro
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